Expocook 2021 — Restaurant business exhibition

Seminari, Scienze e Tecnologie AgroAlimentiari e Mediterranean Food Science and
Tecnology - Dipartimento SAAF, Univesita’ di Palermo

- martedi 28 Settembre 2021 dalle ore 12.30 alle ore 13.15 - SALA CONFERENZE DUE
Beatrice La Porta per parlare di legislazione EU nel food.
titolo intervento: La comunicazione al consumatore tra mercato fisico e online: quali regole?

- martedi 28 Settembre 2021 dalle ore 15:00 - SALA CONFERENZE UNO
Aldo Todaro e Ignazio Maria Gugino per parlare di birra.
Titolo intervento: I/ Settore brassicolo tra tradizione e innovazione

- mercoledi 29 Settembre 2021 dalle ore 12.30 - SALA CONFERENZE UNO
per parlare di filiera lattiero casearia con Massimo Todaro.
Titolo intervento: Formaggi di qualita del sud Italia

- mercoledi 29 Settembre 2021 dalle ore 15.00 - SALA CONFERENZE DUE
per parlare di filiera ittica con Concetta Maria Messina.
Titolo intervento: Qualita e varieta delle produzioni del comparto ittico siciliano: dalle specie
eccedentarie ai prodotti ad elevato valore aggiunto

- giovedi 30 Settembre 2021 dalle ore 12.30 - SALA CONFERENZE UNO
per parlare di filiera Agroalimentare di origine animale siciliana Filippo Sgroi.
Titolo intervento: Evoluzione dei modelli di consumo di carne e il ruolo dellinformazione

- giovedi 30 Settembre 2021 dalle ore 15.00 alle ore 15.45 - SALA CONFERENZE DUE
per parlare di gestione e protezione marchi alimentari con Avv. Federico Caruso.
Titolo intervento: La futela della proprieta intellettuale nel settore alimentare e della ristorazione

- giovedi 30 Settembre 2021 dalle ore 15:00 - SALA CONFERENZE UNO

Nicola Francesca per parlare di vini.
Titolo intervento: Catarratto — Valle dello Jato, tra complessita aromatica e longevita

Link dove iscriversi: https://expocook2021.b2match.io/signup

Segui gli eventi dei corsi di laurea su: https://www.facebook.com/UnipaSTAL



https://expocook2021.b2match.io/signup
https://www.facebook.com/UnipaSTAL

